
弐の重
● 

国
産
牛
ロ
ー
ス
ト
ビ
ー
フ

● 

蝦
夷
あ
わ
び
旨
煮

● 

鰤
照
り
焼

● 

鰆
味
噌
幽
庵
焼

● 

サ
ー
モ
ン
西
京
焼

● 

真
名
鰹
西
京
焼

● 

鰻
八
幡
巻

● 

網
笠
柚
子

● 

丸
十
茶
巾

● 

手
毬
餅

● 

蛸
柔
ら
か
煮

● 

く
わ
い
八
方
煮

● 

鰊
昆
布
巻

● 

冬
姑
椎
茸
旨
煮

● 

擬
製
松
風

● 

黒
豆
袱
紗

● 

鳴
門
干
し
柿

● 

有
頭
車
海
老
酒
煮

● 

真
鱈
旨
煮

● 

海
老
芋
八
方
煮

● 

竹
の
子
土
佐
煮

● 

梅
人
参

● 

一
寸
豆
甘
煮

壱の重
● 

国
産
伊
勢
海
老
塩
蒸

● 

い
く
ら
醤
油
漬

● 

数
の
子

● 

子
持
ち
鮎
甘
露
煮

● 

加
羅
寿
美

● 

鯛
生
寿
司

● 

さ
ご
し
生
寿
司

● 

平
目
お
ぼ
ろ
巻

● 

ス
モ
ー
ク
サ
ー
モ
ン
砧
巻

● 

叩
き
牛
蒡

● 

菊
か
ぶ
ら
甘
酢
漬

● 

黒
豆
密
煮

● 

蛸
塩
辛

● 

田
作
り

● 

伊
達
巻
玉
子

● 

錦
巻
か
ま
ぼ
こ

● 

紅
白
生
膾

● 

北
欧
サ
ラ
ダ

● 

若
桃
密
煮

● 

鶴
人
参

● 

鶴
か
ぶ
ら
甘
酢
漬

● 
梅
人
参
香
梅
煮

● 
白
梅
か
ぶ
ら
甘
酢
漬

「賀餐二重」

45,000円
（税込）

【3～4人前】 【重箱サイズ】縦21cm×横21cm×高さ5.5cm×2段
※送料は商品価格に含まれます（但し一部の地域・離島については別途料金が発生します）

お申込み締め切り日　令和４年12月15日まで

特別価格
限定

ご

予

約

承

り

中

令
和
五
年

特
撰

※一部内容が変更となる場合がございます。
　あらかじめご了承ください。

食
材
に
こ
だ
わ
り
、味
を
探
求
す
る

”な
に
わ
の
名
工 

“
が
作
る
本
格
派
お
せ
ち
。

一
品
一
品
納
得
い
く
ま
で
吟
味
し
ま
し
た
。

食
材
に
こ
だ
わ
り
、味
を
探
求
す
る

”な
に
わ
の
名
工 

“
が
作
る
本
格
派
お
せ
ち
。

一
品
一
品
納
得
い
く
ま
で
吟
味
し
ま
し
た
。

限定
80個



LK2210-039

おせち料理ご予約申し込み書

お申込み日：　　　年 　　月　 　日

※誠に恐れ入りますが、お振込手数料はお客様のご負担でお願い申し上げます。

お届け先
電話番号

携帯電話

フリガナ

お届け先
お名前

フリガナ※電話番号、フリガナは必ずご記入ください

お届け先
ご住所

銀行名

お振込み先

三菱UFJ銀行

支店名

大阪営業部

口座

普通

口座名義

株式会社レクスト関西

口座番号

2393642

商品名

「賀餐二重」

仕様

3～4名様用

商品価格

￥45,000

数量 合計

ご入金締切：12月21日（火）ご入金確認後、予約完了となります。
尚、その後のキャンセルはできませんので予めご了承ください。

※事前振込のみとなります。お支払いは下記の振込先までお願いいたします。

ご依頼主様とお届け先が異なる場合 ↓

ご依頼主様
電話番号

携帯電話

フリガナ

ご依頼主様
お名前

フリガナ※電話番号、フリガナは必ずご記入ください

ご依頼主様
ご住所

ご予約締切：令和4年12月15日（なくなり次第終了） お届け日： 12月31日（土）

商品のお引渡しについて すべてのおせち料理は、12月31日（土）にお届け先住所に配達いたします。
なお、配達時間は指定できませんのでご了承ください。

  大阪府知事賞〈平成22年〉
  大阪市市長賞〈平成23年〉
  関西ホテル旅館産業展
  第1回日本料理コンテスト
  大阪府知事賞〈平成24年〉
  日本料理専門誌『味感』
  （日本調理師連合会発行）企画
「頂点に挑む」にて優勝〈平成26年〉
  大阪府優秀技能者表彰
「なにわの名工」＜平成29年＞ 

料理長 島 将士

◆ 特選素材と熟練の技 ◆

重箱は幸せを重ねる。黒豆はまめ（健康）な暮らし。昆布はよろこ（ん）ぶ。

おせち料理を囲みながら、日本のこころに触れてみる。

そんな想いを込めてご用意しました。

国産の天然伊勢海老に活蝦夷あわび、国産牛のローストビーフなど選りすぐりの

素材を惜しみなく使い、熟練の技と真心で織りなすこだわりぬいた

本物の味で新しい年をお迎え下さい。

※写真は左から国産伊勢海老塩蒸、蝦夷あわび旨煮、国産牛ローストビーフ


